Innovationen aus der
Lebensmitteltechnologie
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Authentische Wiirzsaucen mit

gesundheitlichem Zusatznutzen

Immer mehr Konsumenten verlangen nach gesunden
Lebensmitteln, die dem Kérper durch natiirliche In-
haltsstoffe Energie liefern und dem Konsumenten mit
einem wachsenden Gesundheitsbewusstsein einen
Mehrwert bieten. Zudem interessieren sich Verbrau-
cher zunehmend fiir authentische Lebensmittel, die
handwerklich und somit traditionell hergestellt wer-
den.

Um sowohl Gesundheitsbewussten als auch Traditio-
nalisten gerecht zu werden, wurden an der Professur
fur Lebensmitteltechnologie pflanzlicher Produkte der
Hochschule Anhalt zwei klassische Wirzsaucen mit Hil-
fe von Karamellzucker bereitet. Denn durch seine sen-
sorische Vielseitigkeit stellt er eine ideale Zutat dar, vor
allem um kiinstliche Farbstoffe oder Aromen zu erset-
zen.

Die BBQ-Sauce liberzeugt mit ihrem naturlich-rauchi-
gen Aroma und einer verfihrerisch karamelligen Note.
Durch die Zugabe erlesener Karamellsirupe wurde eine
vollig neue Geschmackskomposition geschaffen.

Auch die Teufelssauce wurde auf Basis eines Karamell-
zuckersirups sowie frischer Tomaten und Chilis unter
Zugabe ausgewahlter Gewlrze mit hoher biologischer
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Wertigkeit hergestellt. Beide Saucen passen hervor-
ragend zu Fleisch- und Grillgerichten, Pasta oder zum
Dippen mit Gemuse oder Brot und durfen in keiner Ka-
chefehlen.

Fazit

Die Professur fur Lebensmitteltechnologie pflanzlicher
Produkte der Hochschule Anhalt mit der Lehr- und Ver-
suchsbrauerei und dem SuRwarenlabor ist Ihr kompe-
tenter Ansprechpartner, wenn es um spezielle Produkt-
entwicklungen geht.
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